
 
 
 
News Release                                           2025 年 4 月 21 日(月) 

 
 
 
 
 

 

ローズホテル横浜（横浜市中区山下町７７番地 / 総支配人 渡部 一樹）では、2025 年 5 月 3 日(土・祝)、4 日(日・祝)、5

日(月・祝)の 3 日間、2 階 大宴会場「ザ・グランドローズボールルーム」にて、ローズホテル横浜の洋食料理・重慶飯店の

中華料理をご堪能いただけるブッフェと、大迫力の中国雑技・変面ショーが楽しめる「ゴールデンウィークディナーバイキ

ング 2025」を開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

毎年ご家族皆様で楽しんでいただけるご好評のファミリーディナーバイキングは、ローズホテル横浜自慢の洋食料理と

横浜中華街 重慶飯店の中華四川料理に加え、ホテルパティシエによるデザートなど、今年も多彩なメニューが勢揃いい

たします。シェフによるカッティングサービスでは、じっくりと焼き上げたローストポーク、ケイジャングリルチキン、骨付き子

羊モモ肉のハーブ焼き、中華料理を代表する名菜 北京ダック、またゲストの目の前で仕上げるシェフサービスでは 3 種の

ソースからお好みで楽しむ、パルメザンチーズケースで仕上げるパスタステーションをご用意いたします。 

そして、バイキングとともにご覧いただくのは、中国伝統芸能の中国雑技・変面ショー！大迫力の中国雑技と、目にも止

まらぬ速さで変化する摩訶不思議な変面ショーをどうぞお楽しみください。変面ショーの後は記念撮影時間も設けており

ますので、ぜひ思い出に残る一枚をどうぞ。会場で繰り広げられるショーとバイキングで、充実のゴールデンウィークをお

過ごしください。 

 

開催概要 

 

 

 

 

 

 

ゴールデンウィークは横浜中華街で決まり！ 中国雑技 & 変⾯ショーが楽しめる 

「ゴールデンウィークバイキング 2025」開催 
開催⽇：5 ⽉ 3 ⽇(⼟・祝)、4 ⽇(⽇・祝)、5 ⽇(⽉・祝) 

 

■販売価格 大人 9,000 円     ※価格は税金・サービス料込み。 

ドラゴンポイントカード会員・ご宿泊者様 8,500 円 

こども（6〜12 歳） 4,500 円 / 幼児（3〜5 歳） 3,500 円 

5 月 5 日(こどもの日)限定で 12 歳以下のお子様 500 円引き 

■メニュー   ローズホテル横浜 洋食料理 15 種  

         重慶飯店 中華四川料理 14 種 ほか 

         パティシエ特製デザートをご用意。 

 

 

■開催日時 2025 年 5 月 3 日(土・祝)、4 日(日・祝)、5 日(月・祝) 

17:30〜20:30（受付 17:00〜/最終入場 19:30） 

中国雑技&変面ショータイム 19:00〜19:30 

■開催場所 ローズホテル横浜 2F 宴会場 

 「ザ・グランドローズボールルーム」 

■サイト URL https://www.rosehotelyokohama.com/event/detail/11134/ 

 

 

 

https://www.rosehotelyokohama.com/event/detail/11134/


 

■メニュー 

 

■本件に関する問い合わせ先 

龍門ホールディングス （ローズホテル横浜／重慶飯店）    

マーケティング部 広報担当 髙久雛子 矢野友子 斎藤きよみ Mail: pr@rosehotelyokohama.com 

〒231‐0023 横浜市中区山下町 77 番地 TEL／045‐681‐2264（直通） FAX／045‐681‐8445  

URL: ローズホテル横浜 www.rosehotelyokohama.com  重慶飯店 www.jukeihanten.com 

 

 

横浜中華街 重慶飯店 中華四川料理 

〈カッティングサービス〉 

・北京ダック 

 

・中華前菜三種 

・重慶飯店麻婆豆腐 

・エビのチリソース 

・叉焼入り炒飯 

・小肉まん 

・ズワイガニ入りコーンスープ 

・鶏のから揚げ 

・豚肉とキクラゲ、卵のオイスターソース炒め 

・イカと白身魚の香り炒め 

・重慶焼売 

・エビ蒸し餃子 

・醤油やきそば 

・アンニンドウフ 

 

ローズホテル横浜 洋食料理 

〈カッティングサービス〉 

・ローストポーク ・ケイジャングリルチキン 

・骨付き子羊モモ肉のハーブ焼き 

〈シェフサービス〉 

・パルメザンチーズケースで仕上げるパスタステーション 

（ソース各種：トマト&オリーブ、ジェノベーゼ、キノコクリーム） 

 

・白身魚のマリネ カラフル大根 青しそドレッシング 

・トマトとモッツアレラのカプレーゼ ラズベリービネガードレッシング 

・ハム盛り合わせ 

・ミックスグリーンサラダ 

・ミックスサンドイッチ 

・彩り野菜のラザニアグラタン 

・ソーセージ＆チキンボール シュークルート仕立て 

・本日のお魚 デュグレレ風 

・ポークストロガノフ 

・ホテル特製カレーライス 

・ポテトフライ 

 

パティシエ特製デザート 各種 

http://www.rosehotelyokohama.com/
https://www.jukeihanten.com/

